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: Afin de vous assurer un service de qualité, i Pt xx K f * * : »* ** :
merci de passer vos commandes : x « BB q * . X
* . . i) . i y * M jtN'U ** *
Pour Noél : jusqu’au samedi 20 Décembre x ¥ y
Pour le Nouvel An : jusqu’au samedi 27 Décembre 4 4
Notre magasin sera fermé *
le 25 Décembre 2025 et le 1er Janvier 2026 *
Pour toutes informations, rendez-vous sur notre site I
www.boucherie-haute-launay.com -H‘l
et sur notre page facebook -n o g
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+ Réductions salées (boite de 14 piéces) 13.50€/boite :(
- 2 quiches lorraine - 2 mini croque-monsieurs - 2 quiches saumon A 3
- 2 sablés parmesan basilic - 2 gougeéres fromage R &
- 2 feuilletés saucisses — 2 muffins pomme de terre cheddar w.-'-’ o
. Ea!n nordlgue saumon \;ume e:clchalr:g crabe '(48 plfces) 34.00€/pi|:3ce « Filet de St-Pierre sauce riesling SR | . - LA VOLA 'I\ALA.: | IEAHBg-:: ROUGE DU GIBIER
Ca:crfl s:::pzrlse a.ux cT.'rea es (mélange 40 canapés variés) :;i%%gﬂeie R L ——— . 12.00€/part 4 - ;’ / \
e g ok ' SR + Dos de cabillaud sauce safranée 11.50€/part = Chevreuil
- 4 mousseline foie gras pain d'épices \a Chapon ’
- 4 ricotta saumon fumé basilic Tous nos poissons sont servis avec un riz basmati crémeux aux éclats ’ . Biche origine France
- 4 mousse potiron noisettes de noisettes et piment d’Espelette _ Dinde .
) Sanglier
Poularde ?
- . Faisan
Mini chapon
Les entrées froides .
« Taii h il 11.50€/part ;
* Foie gras de canard entier au Sauternes maison 150.00€/kg ?Jme assmenetl . ) P Pigeon
. ¢ * Filet de beeuf fagon tournedos sauce périgourdine 11.95€/part i
* Saumon fumé Ecossais label rouge 95.00€/kg ;
. , L . + Fondant de chapon sauce morilles 10.95¢/part Caille
+ Coquille de crabe sur son lit de macédoine 7.50€/piece Cuisse d d confi 5 poi 9.95€/part i g
« Panna cotta saumon fumé 5.50€/piéce ”'S's: e c:nar :”0“ ite sauce aux 5 poivres 9.90€/part Pintade cI:Iaponnee
+ Biiche de crabe et homard 35.00€/kg ReQtee - i = O
« Supréme de pintade sauce girolles 10.95€/part
Les entrées chaudes Toutes nos viandes sont accompagnées d'un gratin de pomme de terre
« St-Jacques poélée sur sa fondue de poireaux 7.70€/piéce a la truffe et une mousseline disperges Ll e *
* Bouchée a la reine 5.50€/piece x
(ris de veau - dés de jambon - champignons) * 'k* *
« Tatin d’endives et Saint-Jacques poélées 7.50€/piece %
» Cassolette de gambas et sa purée 7.60€/piece
* depomme detemeel buttemut * * * Nous vous proposons également des viandes
« Coquille St-Jacques a la Bretonne 5.50€/piece RESR g

maturées (selon notre arrivage)




